
LABORATORIO CREATIVO 2026

BRODO DI FRUTTA E VERDURA
PIZZA PROSCIUTTO E FICHI

ATTO 1

DATTERINI VERDI, BASILICO E VANIGLIA
CETRIOLO PANNA ACIDA E CAVIALE

FAGIOLINI ALLA ROMANA
ZUCCHINA E ALICI

TONNO, RISO E CILIEGIE
ANIMELLA E SAMBUCO

PANE, BURRO E MIELE DI PANE

ATTO 2

PASTA, POMODORO GIALLO, GENZIANA E ANICE
SPAGHETTO, PEPERONE, LIMONE E SENAPE

ATTO 3

MERLUZZO, PRUGNE E DRAGONCELLO
MAIALE, ARACHIDI E LIME

ATTO 4

PESCHE, MANDORLE E ZABAIONE
FLAN DI ALBICOCCA AL TIMO E ACETO BALSAMICO

CARRELLO DEI GELATI

€ 230
 (BEVANDE ESCLUSE)

 

IL NOSTRO PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO, SUBISCE UN 
 PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLA TEMPERATURA AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE



CREATIVE LAB 2026

FRUIT AND VEGETABLE BROTH
PIZZA HAM AND FIGS

ACT 1

GREEN DATTERINI TOMATOES, BASIL AND VANILLA
CUCUMBER, SOUR CREAM AND CAVIAR

ROMAN-STYLE GREEN BEANS
ZUCCHINI AND ANCHOVIES
TUNA, RICE AND CHERRIES

SWEETBREAD AND ELDERFLOWERS  

BREAD,  BUTTER AND “HONEY”

ACT 2

PASTA, YELLOW TOMATO, GENTIAN AND ANISE
SPAGHETTI, PEPPER, LEMON AND MUSTARD 

ACT 3

COD, PLUMS AND TARRAGON
PORK, PEANUTS AND LIME

ACT 4

PEACHES, ALMONDS AND ZABAGLIONE
APRICOT FLAN WITH THYME AND BALSAMIC VINEGAR

ICE CREAM CART 

€ 230
 (BEVERAGE NOT INCLUDED)

 

OUR FISH INTENDED FOR RAW CONSUMPTION UNDERGOES A BLAST FREEZING 
PROCESS TO ENSURE ITS ABSOLUTE FOOD SAFETY.
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